2026级新生中秋节月饼采购需求

一、数量和交货时间
新生中秋月饼采购数量：3700份 
交货完成时间：2026年9月24日之前 
预算金额：40700 元（包含包装设计、月饼图案定制、月饼原料生产制作、包装盒定制、运输、装卸、管理、税务等全部相关费用）
二、产品规格及食品技术要求
1.产品规格：每份礼盒内含2 枚广式月饼，单枚净含量 80g；月饼饼面可印制学校指定定制图案。
2.月饼品类：广式月饼，供应商可提供不少于2种风味组合，口味需适配大众学生群体，拒绝含有坚果过敏高危、特殊猎奇口味的月饼。
3.食品质量标准：月饼生产、加工、配料、储存、检验必须符合国家标准以及国家食品安全相关法律法规要求。供应商须提供有效的食品经营许可证。
[bookmark: _GoBack]4.原料与保质期：月饼成品保质期不少于45 天；生产距离交货日期合理，不得使用临期原料，交货时剩余保质期不低于总保质期的三分之二。
5.卫生安全：月饼不得出现开裂、塌馅、漏馅、霉变、异味、杂质等质量缺陷；独立内包装密封完好，无漏气、破袋。
三、包装设计要求
包装需使用南京师范大学中北学院全称及标识 LOGO，参考素材来源：南京师范大学中北学院官方网站“学校概况” 栏目下学校简介、学校标识板块等信息。整体采用统一色调、统一字体风格，校名、院标元素需重点突出、醒目展示。视觉高度统一：包装全系列色彩、字号、排版保持高度一致，营造庄重雅致、青春活力的校园节日视觉体验。供应商须保证LOGO、校名使用合规，不得发生商标、版权侵权问题。包装盒材质环保，抗压，适合转运堆放，礼盒成型平整，无开胶、破损、印刷脱色问题。
四、包装运输及储存要求
月饼为食品，运输过程中做好避光、防潮、防挤压防护，运输环境符合月饼储存条件，严禁高温暴晒运输。外箱为食品专用防潮纸箱。运输、卸货全过程由供应商负责，运费、装卸费全部包含在报价内。货物送达学院指定地点后，配合校方完成清点交接。
五、验收标准
供货数量与采购需求一致；礼盒、月饼规格、口味、饼面图案、包装印刷符合采购文件及确认后的设计稿。月饼实物无漏气、破袋、霉变、异味、漏馅、杂质等食品安全问题；生产日期真实，保质期满足要求。样品试吃口感与供货实物保持一致。如出现批次质量不合格，供应商须无条件整批退换货，并承担全部相关费用。
六、评分指标
本次询价采用综合评分法，总分为 100 分，计算结果保留两位小数。按综合得分由高到低顺序排列；得分相同的，则按服务方案分由高到低确定排名。

	评分指标
	评分细则
	分值

	价格
	满足采购文件全部要求且响应价格最低的报价为基准价，价格满分50分。价格分计算公式：报价得分 =（基准价÷报价）×50。
	50

	业绩情况
	近3年有独立完成过类似项目的业绩，每提供一份合同得3分，最高12分（提供复印件并加盖公章，原件备查）。
	12

	服务方案
	横向对比各供应商服务方案完整度、响应落地可行性酌情打分。优17—24分，良9—16分，一般1—8分，不提供服务方案不得分。服务方案应当包含：响应服务时间承诺、食品质量保障措施、生产供货保障、运输配送方案、食品风险应急处置、退换货售后服务、样品保障等内容。
	24

	设计方案
	横向对比设计方案，酌情打分。优7 - 9分，良4—6分，一般1—3分，不提供设计方案不得分。设计方案应包含：设计理念思路、礼盒包装盒材质规格、礼盒效果图、月饼饼面定制图案说明，月饼口味组合说明，需充分体现南京师范大学中北学院校园文化与品牌特色，满足本文件所要求的包装、饼面定制、月饼口味及品质全部要求。
	9

	产品质量
	供应商需提供产品的样品实物，横向比较样品试吃口感酌情打分。优5 分，良3分，一般1分，不提供样品不得分。
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